VERMOUTH TRAMONTO ROSSO

TOP OF THE HILL

WALCHER

SUDTIROLER
GUTSBRENNEREI

Zutaten:

- 4cl Vermouth Tramonto Rosso Walcher

- 4cl Orangensaft

- Icl Ananassaft

- lcl Orange Bitter (z.B. Angostura Orange Bitter)

- Eiswrfel

Zubereitung:

Den Vermouth Tramonto Rosso Walcher, Orangensaft, Ananassaft und einen Spritzer Orange Bitter
mit einigen Eiswurfeln im Shaker kréaftig schiitteln. Die Mischung durch das Barsieb in ein Tumblerglas
abgiel3en und mit einer Orangenscheibe garnieren.

VERMOUTH TRAMONTO ROSSO

TOP OF THE HILL WALCHER

SUDTIROLER
GUTSBRENNEREI

Ingredienti:

- 4cl di Vermouth Tramonto Rosso Walcher

- 4cl di succo d'arancia

- 1cl di succo d'ananas

- Icl di Orange Bitter (p.e. Angostura Orange Bitter)
- cubetti di ghiaccio

Preparazione:
Miscelare vigorosamente il Vermouth Tramonto Rosso Walcher, il succo d’arancia, il succo d’ananas ed una

spruzzata di orange bitter con alcuni cubetti di ghiaccio in uno shaker. Versare la miscela attraverso il colino
da bar in un bicchiere tumbler e guarnire con una fettina d‘arancia.



