OLD MALT STYLE

OLD MALT & BERRY
WALCHER

SUDTIROLER
GUTSBRENNEREI

NO
ALCOHOL

Zutaten:

- 4cl Walcher Old Malt Style
- 1,5cl weisser Zuckersirup

- 2cl Limettensaft

- 5 Brombeeren

- 8 Minzblatter

Zubereitung:

Brombeeren und Minze mit Zuckersirup im Shaker purieren. Alle Zutaten hinzuftigen und mit Eis
schuitteln. In ein Glas tber frisches Eis abseihen. Nach Belieben mit ein paar frischen Brombeeren und/oder
einer Limettenscheibe dekorieren.

OLD MALT STYLE

OLD MALT & BERRY -
WALCHER

SUDTIROLER
GUTSBRENNEREI

. ALCOHOL
Ingredienti:

- 4cl Walcher Old Malt Style

- 1,5cl sciroppo di zucchero bianco
- 1,5¢l succo di lime

- 5 more

- 8 foglie di menta

Preparazione:
Miscelare le more e la menta con lo sciroppo di zucchero in uno shaker fino a creare una purea. Aggiungere

gli altri ingredienti e shakerare con ghiaccio. Versare il tutto in un bicchiere su ghiaccio fresco. Decorare a
piacimento con delle more fresche e/o una fettina di lime.



