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Zutaten:

- 5 Salbeiblatter

- 3 Himbeeren

- 1 EL Balsam Tyrolensis Condimento Himbeere
- 1 TL Honig

- 250ml Mineralwasser, sehr kalt

- 3 Eiswtirfel

- Limettenscheiben zum Garnieren

Zubereitung:

Honig, Balsam Tyrolensis Condimento Himbeere und Salbeiblatter miteinander in einem Glas verrithren und
Eiswurfel hinzufiigen. Das Glas mit Mineralwasser aufgie3en, mit 3 Himbeeren und den Limettenscheiben
garnieren und servieren.

BALSAM TYROLENSIS I ‘

CONDIMENTO LAMPONE

COCKTAIL ALLA SALVIA E LAMPONE
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Ingredienti:

- 5 foglie di salvia

- 3 lamponi freschi

- 1 cucchiaio di Balsam Tyrolensis Condimento Lampone
- 1 cucchiaio di miele

- 250ml di acqua minerale, molto fredda

- 3 cubetti di ghiaccio

- fettine di lime per la decorazione

Preparazione:

Mescolare il miele, il Balsam Tyrolensis Condimento Lampone e le foglie di salvia in un bicchiere e
aggiungere i cubetti di ghiaccio. Versare nel bicchiere anche l‘acqua minerale, guarnire con 3 lamponi e le
fettine di lime e servire.



